Nota informativa
la proiectul Hotaririt Guvernului cu privire la aprobarea Normelor ce stabileste cerinte de
comercializare pentru produsele de leguminoase proaspete si uscate

Hotarirea Guvernului cu privire la aprobarea Normelor ce stabilesc cerinte de
comercializare pentru produsele de leguminoase proaspete si uscate este elaboratd in intru
executarea prevederilor Planului de Actiuni Uniunea Europeana — Republica Moldova (2.4,
alin.28) privind perfectionarea sistemului de inofensivitate alimentara pentru consumatorii
din Moldova si facilitarea comertului prin reformarea si modernizarea sectoarelor sanitar si
fitosanitar.

Cerintele esentiale ce reglementeaza etapele de, ambalare, etichetare, sint elaborate n
baza Legii nr. 78 — XV din 18.03.04 privind produsele alimentare, Legii nr.420-XVI din
22.12.2006 privind activitatea de reglementare tehnica si Hotaririi Guvernului nr. 996 din
20 august 2003 despre aprobarea Normelor privind etichetarea produselor alimentare si
Normelor privind etichetarea produselor chimice de menaj.

Prevederile prezentei norme sint armonizate cu prevederile Regulamentului (CE) nr.
912/2001 al Comisiei din 10 mai 2001 de stabilire a standardului de comercializare pentru
fasole, cu prevederile Regulamentului 2561/1999 al Comisiei din 3 decembrie 1999 de
stabilire a standardului de comercializare a mazarii. Reglementarea tehnica nominalizata
stabileste cerinte esentiale privind calitatea, producerea, ambalarea, etichetarea, marcarea,
transportarea, mediul de conservare, ingrediente admise, cerinte fizico-chimice fatd de
produsele de leguminoase.

Aprobarea acestei Norme are ca scop eliminarea de pe piata a produselor de calitate
nesatisfacdtoare, orientarea productiei spre satisfacerea cerintelor consumatorilor si
facilitarea relatiillor comerciale pe baza concurentei loiale, contribuind astfel la
rentabilizarea productiei.

In contextul celor expuse, Ministerul considerd oportuni si necesari examinarea
si aprobarea proiectului In cauzad care are menirea de a garanta indeplinirea cerintelor
relevante ale Comunitatii Europene si va avea ca rezultat favorizarea exporturilor de
produse pe bazd de grasimi vegetale in tarile - membre ale Uniunii Europene si alte
tari ale lumii si importurile produselor de o calitate mai inalta, precum si protectia
intereselor consumatorilor.

Viceministru Anatolie SPIVACENCO

Ex. Andrei Cravtov
Vasile Dogotari
Tel/Fax 210-610



Proiect

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
HOTARIRE
nr.,,_ " din 2008
Chisinau

Cu privire la aprobarea normei ce stabileste cerinte de comercializare pentru
produsele proaspete si uscate de leguminoase

Prezenta norma transpune Regulamentul (CE) nr. 2561/1999 al Comisiei
Comunitatilor Europene din 3 decembrie 1999 de stabilire a standardului de
comercializare a mazarii publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene (OJ L 310,
4.12.1999, p. 7-10) si Regulamentul (CE) nr. 912/2001 al Comisiei Comunitatilor
Europene din 10 mai 2001 de stabilire a standardului de comercializare pentru fasole
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene (OJ L 129, 11.5.2001, p. 4-7).

In conformitate cu prevederile Legii nr. 420 - XVI din 22 decembrie 2006 privind
activitatea de reglementare tehnica (Monitorul Oficial al Republicii Moldova nr. 36-38 din
16 martie, art. 141) cu modificarile si completarile ulterioare, ale Legii nr. 78 - XV din 18
martie 2004 privind produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova nr. 083
din 28 mai 2004, art. 431), ale Legii nr. 186 — XV din 24 aprilie 2003 cu privire la evaluarea
conformitatii produselor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova nr. 141 -145 din 11 iulie
2003, art. 566) cu modificarile si completarile ulterioare,

Guvernul HOTARASTE:

1. ,,Se aproba ,,Cerintele de comercializare pentru Produse de leguminoase proaspete si
uscate”, conform anexei1”.

2. Controlul executdrii prezentei Hotariri se pune in sarcina Ministerului Agriculturii si
Industriei Alimentare si a Ministerului Sanatatii.

3. Prezenta Hotarire intrd in vigoare dupa 6 luni din momentul publicdrii in Monitorul
Oficial al Republicii Moldova.

Prim-ministru Zinaida GRECEANII

Contrasemneaza:



Prim Vice-prim-ministru,
ministrul economiei
si comertului Igor Dodon

Ministrul agriculturii
si industriei alimentare Anatolie Gorodenco

Ministrul sanatatii Larisa Catrinici

Anexa la proiectul hotaririi Guvernului
privind aprobarea normelor ce stabilesc
cerinte de comercializare pentru produsele
de leguminoase proaspete si uscate

I. Domeniul de aplicare
1. Prezentul document stabileste cerinte de comercializare, precum si cerinte esentiale
pentru toate etapele comercializarii produselor de leguminoase proaspete si uscate ( in
continuare — produse proaspete si uscate) destinate consumului uman.
2. Grupa produselor proaspete si uscate include:
1) produse proaspete:
a) fasolea proaspatd pastai, Phaseolus vulgaris L. si Phaseolus coccineus L.;
b) In functie de tipul de consum, mazirea este clasificatd in doud grupe:
— mazare boabe (mazare rotundd, mazdre incretitd) pentru consum fara pastaie, Pisum
sativum L;
— mazdre pastdi §i mazdre dulce pentru consum cu pastaie, Pisum sativum L. var.
Macrocarpon si Pisum sativum L. var. Saccharatum;
2) produse uscate:
a) fasole, boabe, Phaseolus spp, Phaseolus mungo L., Phaseolus coccineus L.,
b) fasole Vigna , boabe, Vigna unguiculatal.,
c) fasole de Lima, boabe Phaseolus lunatus L.,
d) mazare, boabe, Pisum sativum L.,
¢) naut, boabe, Cicer arietinum L,.
f) bob obisnuit, boabe, Faba bona Medikus L.,
) linte plata, boabe, Lens culinaris Medikus L..

3. Cerintele prezentei norme nu se aplicd produselor proaspete si uscate fabricate in
gospodarii individuale pentru consum propriu si nici produselor care sint in tranzit sau care
sint depozitate temporar ca bunuri care tranziteaza tara.



4. Sub incidenta prezentelor Norme cad grupele de Produse prezentate in tabelul nr.1:

Tabelul nr.1
Pozitia Denumirea produselor
tarifara
0708 Leguminoase in pastdi sau decorticate, proaspete sau refrigerate
0713 gume uscate cu pastdi , curdtate de pastai, chiar de decorticate sau sfarmate
0713 10 Mazare (Pisum sativum L.)
0713 10 900 Altele
071320 00 Naut ( Garbanzos)
Fasole (Vigna spp, Phaseolus spp)
713 31 00 Fasole din speciile Vigna mungo (L.)Hepper sau Vigna radiata
0713 32 000 Fasole (Udzuki) asa-zisa ,,mica rosie”” (Phaseolus sau Vigna vulgarus)
0713 33 Fasole grasa, inclusiv fasole alba (Phaseolus vulgaris)
0713 40 000 Linte
0713 50 000 Bob de gradina (Vicia faba var. Major, Vicia faba vareqina, Vicia faba var minor)

I1. Cerinte esentiale

5. Produsele proaspete si uscate, inclusiv cele importate, pot fi plasate pe piata internd doar
daca sint conforme cerintelor esentiale prescrise in prezenta Reglementare.

6. Conformitatea Leguminoaselor proaspete si uscate se asigura de catre producator.

7. Producatorii trebuie sd asigurare respectarea si conformarea la cerintele prescrise pe
intreg ciclul de productie, de la materia prima pind la consumator.

8. Producatorii trebuie sa asigure pastrarea inregistrarilor pe parcursul a 3 ani, ce permit
asigurarea trasabilitatii pentru identificarea materiilor prime utilizate, metodelor si
conditiilor de productie, furnizorilor de materie prima, loturilor si tipurilor de produse.

9. Originea, calitatea si inofensivitatea materiei prime si materialelor utilizate se confirma
prin documente de insotire pe suport de hirtie.

10. Produsele proaspete si uscate trebuie sa fie lipsite de mirosuri si gusturi strdine, de
impuritdti de origine animala, insecte, de paraziti, microorganisme si substante derivate din
acestea Intr-o cantitate ce ar prezenta un risc pentru consumul uman.

11. Conformitatea cu prevederile prezentei Hotdriri poate fi asiguratd prin utilizarea
standardelor nationale voluntare — standardelor conexe. Producatorul sau importatorul,
pentru a beneficia de prezumtia conformitdtii, este in drept sd indice in documentele de
insotire, cd proprietatile acestora sunt conforme cu unul sau mai multe standarde de produse
conexe la prezenta Hotarire.



12. Produsele proaspete si uscate nu trebuie sd contine urmatoarele seminte toxice si
otravitoare: Crotalaria spp., Agrostema githago L., Ricinus communis L., Datura spp..

13. Produsele proaspete si uscate trebuie sd se pastreze separat pe tipuri si se depoziteaza in
spatii, care trebuie sa asigure respectarea conditiilor de depozitare, receptia, pastrarea si
livrarea, in vederea comercializarii gi/sau procesarii, respectind cerintele sanitare.

14. Depozitarea si pastrarea produselor uscate se face 1n incaperi curate, aerisite, ferite de razele
solare si de inget la o temperaturd de maximum 25°C si umiditate relativa a aerului - de
maximum 75%.

15. Transportarea produselor proaspete si uscate trebuie efectuatd numai cu mijloace
autorizate sanitar de catre organul central in domeniul ocrotirii sdnatatii, care sa asigure pe
toatd perioada transportdrii pastrarea nemodificatd a caracteristicilor nutritive, fizico-
chimice, microbiologice, precum si protectia impotriva prafului, daunatorilor si altor

ege v, e

16. Continutul de elemente toxice, micotoxine $i microorganisme patogene, inclusiv
Salmonella se determina in conformitate cu SaN PiN 2.3.2.560-96 “Cerinte igienice privind
calitatea si inofensivitatea materiei prime alimentare si produselor alimentare, aprobate de
Comitetul Sanitaro-epidemiologic de Stat al Federatiei Ruse din 24.10.96 cu nr. 27 si
ratificate de Ministerul Sanatatii al Republicii Moldova cu ordinul nr. 03-00 din 06.08.2001.

17. In contextul evaludrii conformitatii produselor leguminoase proaspete si uscate, pentru
verificarea cerintelor esentiale §i minime de calitate, mostrele prelevate sint supuse
incercdrilor conform regulilor si metodelor stabilite in standardele conexe, utilizarea carora
poate asigura conformitatea cu prevederile prezentei norme.

18. Mazérea sub forma de pastai se comercializeaza fara capete.
19. Produsele uscate trebuie sa fie intregi, decojite si despicate.

20. Produse uscate trebuie sd respecte clasificarea si cerintele stabilite in anexa nr. 1 la
prezenta Hotarire.

III. Ambalarea si etichetarea

21. Produsele proaspete si uscate se ambaleaza in ambalaje de desfacere si de transport.



22 XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXKXXXXXKXXXXXXX KX XXX KX KX XXX XX XXX KX XXX XX KX XXX KXKXXXX
XXXXXXXXXXXXXXKXXKXXXKXKX XX KX KX XXX XXX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KXKXXKXKX
XXXXXXXXXXXXXXKXXKXXXKXKX XX KX KX XXX XKXKXKXKX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KX KXXXKXKX
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX Ambalajele de desfacere a
produselor proaspete, avind o greutate mai mica sau egald cu trei kilograme, pot contine
amestecuri de leguminoase proaspete din soiuri diferite, cu conditia sd fie respectate
conditiile urmatoare:

1) produsele sint calitativ omogene si, pentru fiecare soi vizat, In conformitate cu subpunctul
2) al prezentului punct.

2) pe ambalaj figureazd o eticheta corespunzatoare, in conformitate cu subpunctul 3) al
prezentului punct.

3) amestecul nu este de natura sa inducd in eroare cumparatorul privind calitatea produselor.

23. Etichetarea produselor proaspete si uscate trebuie sa respecte prevederile Legii nr.78 din
18 martie 2004 prind produsele alimentare si Hotarirea Guvernului nr. 996 din 20 august
2003 despre aprobarea Normelor privind etichetarea produselor alimentare si Normelor
privind etichetarea produselor chimice de menaj, inclusiv trebuie sa se indice denumirea
materiei prime.

24. Cerintele de etichetare prevazute la punctul 23 trebuie sa se completeze:

1) numele si adresa ambalatorului si/sau expeditorului, ce poate fi inlocuit codul unic de
identificare de stat (IDNO), atribuit de organul inregistrarii de stat, cu indicarea in
apropierea simbolului mentiunea "ambalator si/sau expeditor" sau o prescurtare echivalenta;
2) denumirea fiecaruia dintre produsele sau soiurile aflate Tn ambalaj;

3) denumirea soiului sau a tipului comercial pentru fiecare dintre produse;

4) tara de origine pentru fiecare produs in cauza, in imediata apropiere a denumirii
produselor corespondente;

5) categoria.

25. Nu este obligatoriu sd se mentioneze indicatiile prevazute la pct. 24, subunctul 1), pe
colete atunci cand acestea contin ambalaje de desfacere, vizibile din exterior si pe care sint
mentionate aceste indicatii. Aceste colete trebuie sa fie lipsite de orice marcaj de natura sa
induca in eroare consumatorul. Daca aceste colete sunt prezentate in paleti, aceste indicatii
trebuie sa fie stipulate pe o fisd plasata vizibil cel putin pe doud din fetele paletilor.

26. Ambalajele de transport trebuie sd asigure integritatea Produsului, sa fie curate, uscate,
in stare buna, neinfectate si fara miros strain.

IV. Cerinte de calitate si prezentare pentru fasole proaspata
27. Prevederile prevazute in prezentul capitol se referd la fasole din soiurile (cultivarii)

cultivate din Phaseolus vulgaris L. si Phaseolus coccineus L. furnizatda proaspatd
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consumatorilor. Sub incidenta prezentului capitol nu cade fasolea pentru decorticare sau
prelucrare industriala.

Sectiunea 1. Cerinte privind calitatea

28. In toate categoriile, sub rezerva dispozitiilor speciale pentru fiecare categorie si a
tolerantelor permise, fasolea trebuie sa fie:

1) intacta ;

2) sanatoasa; produsul afectat de putrefactie sau o deteriorare care il face inadecvat pentru
consum este exclus;

3) curata, practic fara materii straine vizibile;

4) cu aspect proaspat;

5) fara pergament (endoderm dur);

6) practic fara paraziti;

7) practic fard daune produse de paraziti;

8) fara umiditate externa anormala;

9) fara miros si/sau gust strain;

10) dezvoltarea si conditia fasolei trebuie s fie de asa natura incit:

a) sa reziste transportului i manipularii;

b) sa soseasca intr-o stare satisfacatoare la locul de destinatie;

29. Fasolea este clasificata in trei categorii definite mai jos:

1) Categoria "Extra" - fasolea din aceastd categorie trebuie sa fie de calitate superioara.
Forma, dezvoltarea si culoarea trebuie sa fie caracteristice soiului si/sau tipului comercial si
trebuie sa fie:

a) turgescenta, plesnind usor;

b) foarte frageda;

c) practic dreaptd;

d) fara ate.

e) semintele, daca sint prezente, trebuie sa fie mici si moi. Fasolea aciculara trebuie sa fie
fara seminte.

f) nu trebuie sa contina defecte, cu exceptia unor foarte mici defecte superficiale, cu conditia
ca acestea sa nu afecteze aspectul general al produsului, calitatea, calitatea de conservare si
prezentarea in ambalaj.

2) Categoria ,,I” - fasolea din aceastd categorie trebuie sd fie de calitate buna. Forma,
dezvoltarea si culoarea trebuie sa fie caracteristice soiului si/sau tipului comercial si trebuie
sd intruneasca urmatoarele conditii:

a) turgescenta;

b) tindra si frageda;

c) practic fara ate, cu exceptia fasolei pentru taiere.

d) semintele, daca sint prezente, trebuie sa fie mici si moi.



e) se admit mici defecte de forma, culoare, si /sau epiderma, cu conditia ca acestea sd nu
afecteze aspectul general al produsului, calitatea, calitatea de conservare §i prezentarea sa in
ambalaj.

3) Categoria Il - aceastd categorie include fasolea care nu se calificd in categoriile
superioare, dar satisface cerintele minime specificare anterior si trebuie sd Intruneasca
urmatoarele conditii:

a) rezonabil de frageda;

b) fara pete de rugina in cazul fasolei aciculare.

c) daca sint prezente seminte, acestea trebuie sa fie nu prea mari si rezonabil de moi.

d) se admit defecte de forma, culoare, de epiderma, ate, mici pete de rugina (cu exceptia
fasolei aciculare), cu conditia ca fasolea sa isi pastreze caracteristicile esentiale in privinta
calitatii, calitatii de conservare §i a prezentarii.

Sectiunea 2. Cerinte privind calibrarea

30. Calibrul este determinat de latimea maximd a pastdii masurata in unghi drept fata de
fanta.

31. Calibrarea este obligatorie numai pentru fasolea aciculard, in conformitate cu
urmatoarea clasificare:

1) foarte fina - latimea pastaii de cel mult 6 mm;

2) find - latimea pastdii de cel mult 9 mm;

3) medie - latimea pastdii de cel mult 12 mm.

32. Fasolea aciculara medie nu poate fi clasatd in categoria "Extra".

Sectiunea 3. Cerinte privind tolerantele

33. Se admit tolerante de calitate si calibru (in cazul in care este calibrata) in fiecare ambala;j
pentru produsele care nu satisfac cerintele categoriei indicate, dupd cum este mentionat:

1) tolerante de calitate

a) pentru categoria ,,Extra” - 5 % din numarul sau greutatea fasolei care nu satisface
cerintele categoriei, dar le satisface pe cele ale categoriei I sau, exceptional, admisd in
tolerantele acestei categorii.

b) pentru Categoria I - 10 % din numarul sau greutatea fasolei care nu satisface cerintele
categoriei, dar le satisface pe cele ale categoriei II sau, exceptional, admisad in tolerantele
acestei categorii. In aceasti tolerantd, un numar maxim de 5 % din numar sau greutate poate
avea ate n cazul unui soi si/sau tip comercial care trebuie sa fie fard ate. Cel mult 15 % din
numdrul sau greutatea fasolei (excluzind fasolea aciculard) poate avea tija §i un mic
fragment din extremitatea pedunculard lipsa, cu conditia ca aceste pastdi sd rdimind inchise,
uscate si nedecolorate.



c) pentru categoria II - 10 % din numarul sau greutatea fasolei care nu satisface nici
cerintele categoriei, nici cerintele minime, cu exceptia produselor afectate de Colletotrichum
lindemuthianum (antracnoza), putrefactie sau orice deteriorare care le fac inadecvate pentru
consum. Cel mult 30% din numarul sau greutatea fasolei (excluzind fasolea aciculard) poate
avea tija si un mic fragment din extremitatea pedunculara lipsd, cu conditia ca aceste pastai
sa ramina inchise, uscate si nedecolorate.

2) tolerante de calibru - pentru toate categoriile (dacd este calibratd): 10 % din numarul sau
greutatea fasolei care nu satisface cerintele privind calibrarea.

Sectiunea 4. Cerinte privind prezentarea

34. Continutul fiecarui ambalaj trebuie sd fie uniform si sa contind numai fasole de aceeasi
origine, soi, sau tip comercial, calitate si calibru (daca este calibrata).

35. Partea vizibild a continutului pachetului trebuie sa fie reprezentativa pentru intregul
continut.

36. Materialele utilizate in interiorul ambalajului trebuie sa fie noi, curate si de o calitate
care sd evite producerea vreunei daune externe sau interne produsului.

37. Utilizarea materialelor, in special a hirtiei sau timbrelor ce poarta specificatii
comerciale, este permisd cu conditia ca imprimarea sau etichetarea s fi fost facutd cu
cerneald sau adeziv netoxic.

38. Ambalajele nu trebuie sa contind materii strdine.

Sectiunea 5. Cerinte privind marcarea

39. Fiecare pachet trebuie sa poarte urmatoarele mentiuni, in litere grupate pe aceeasi parte,
lizibile si indelebile, precum si vizibile din exterior:

1) identificare - ambalator si/sau expeditor: numele si adresa, ce poate fi inlocuit cu codul
unic IDNO, atribuit de organul inregistrarii de stat, cu indicarea in imediata apropiere:
"ambalator si/sau expeditor" (sau abrevierile echivalente).

2) natura produsului:

a) "Fasole" si/sau tipul comercial daca continutul nu este vizibil din exterior.

b) numele soiului (optional).

3) originea produsului - tara de origine si, optional, regiunea / localitatea in care a fost
cultivata.

4) specificatii comerciale privind categoria si calibrul:

a) pentru fasolea aciculara indicata de cuvintele "foarte find", "find" sau "medie";



b) pentru celelalte tipuri de fasole (dacd este calibratd) indicatd prin latimea minima si
maxima a fasolei.

40. In etapele ulterioare expedierii, produsele pot prezenta, in raport cu prezentele cerinte:

1) o usoara pierdere a prospetimii si turgescentei si

2) pentru produsele clasate in alte categorii decit "Extra", o usoara deteriorare datorita
dezvoltarii lor si caracterului perisabil.

V. Cerinte de calitate si prezentare pentru mazare proaspata

41. Prevederile prezentului capitol se aplica soiurilor de mazare pastdi pentru boabe
(cultivari) derivate din Pisum sativum L, mazdrii pentru consum sub forma de pastdi sau
mazare timpurie (mazdre pastai) derivate din Pisum sativum L. var. Macrocarpon $1 mazarii
dulci derivate din Pisum sativum L. var. Saccharatum, furnizate consumatorului in stare
proaspatd, mazarea destinatd prelucrarii industriale fiind exclusa.

Sectiunea 1. Cerinte privind calitatea

42. erintele stabilite in prezentul capitol au ca scop definirea cerintelor calitative ale mazarii,
dupa prelucrare si ambalare.

43. In toate clasele, sub rezerva dispozitiilor speciale pentru fiecare clasa si a tolerantelor
admise:

1) pastaile trebuie sa fie:

a) intacte, se admite mazdrea pastai si mazdrea dulce fara capete;

b) sandtoase; se exclud produsele afectate de putregai sau deteriordri care le fac improprii
consumului uman;

c) curate, practic fara materii strdine vizibile (inclusiv parti din flori);

d) fara fire tari sau pelicule, in cazul mazarii pastai si mazarii dulci;

e) practic fara daunatort,

f) practic fara daune cauzate de daunatori;

g) fard umezeald externd anormala;

h) fara miros si/sau gust strain;

2) boabele trebuie sa fie:

a) proaspete;

b) sanatoase: se exclud produsele afectate de putregai sau deteriordri care le fac improprii
consumului uman;

c) practic fara daunatori,

d) practic fara daune cauzate de daunatori;

e) fara miros si/sau gust strain;

f) dezvoltate normal, in cazul mazarii boabe.
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3) gradul de dezvoltare si starea mazarii trebuie sa fie astfel incit aceasta sa poata rezista la
transport 1 manipulare si ajunge in stare satisfacatoare la locul destinatiei.

44. Mazarea se clasificd in doud clase definite:

1) Clasa I - mazarea din aceastd clasa trebuie sa fie de buna calitate si trebuie sa fie
caracteristica soiului si/sau tipului comercial. Pastaile din aceasta clasa trebuie sa fie:

a) proaspete si turgescente;

b)cu pedunculi atasati;

c) fara deteriorari cauzate de grindina;

d) fara daune cauzate de seceta;

2) Clasa II - mazdrea din aceastd clasd nu se incadreaza in clasa I, dar satisface cerintele
minime specificate la punctul 41.

45. La mazarea boabe din clasa I:

1) pastdile trebuie sa fie cu pedunculii atasati, bine umplute si sd contina cel putin cinci
boabe;

2) boabele trebuie sa fie:

a) bine formate;

b) fragede;

c) suculente si suficient de tari, de exemplu, atunci cind sint strivite intre doud degete, sa se
turteasca fara a se dezintegra;

d) dezvoltate cel putin pind la jumatate din marimea normala, dar nu dezvoltate complet;

e) nefdinoase;

f) nedeteriorate, cu pielita fard crapaturi;

3) se admit urmatoarele defecte minore ale pastdii, sub rezerva ca acestea sd nu afecteze
aspectul general al produsului, calitatea, calitatea de pastrare si prezentarea in ambalaj:

a) defecte foarte mici ale pielitei, leziuni, vatamari;

b) defecte foarte mici ale formei;

c) defecte foarte mici ale coloritului.

46. La mazarea pastdi si mazarea dulce din clasa I:

1) boabele trebuie sa fie mici si nedezvoltate;

2) se admit urmatoarele defecte minore ale pastaii, cu conditia ca acestea sa nu afecteze
aspectul general al produsului, calitatea, calitatea conservarii §i prezentarea in ambala;:

3) foarte mici defecte ale pielitei, zgirieturi, leziuni;

4) foarte mici defecte de forma;

5) foarte mici defecte de culoare.

47. La mazarea boabe din clasa II:
1) pastaile trebuie sa contina cel putin trei boabe;

2) poate fi mai coapta decit cea din clasa I, dar se exclude mazarea prea coapta;
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3) se admit urmatoarele defecte sub rezerva ca mazdrea sa-si mentind caracteristicile
esentiale in ceea ce priveste calitatea, calitatea conservarii §i prezentarea:

a) defecte ale pastailor:

b) defecte ale pielitei, leziuni si vatamari, sub rezerva ca acestea sa nu fie evolutive, si fara
riscul afectarii boabelor;

c¢) defecte de forma;

d) defecte de culoare;

e) o oarecare pierdere a prospetimii, cu toate ca pastdile ofilite sint excluse;

f) defecte ale boabelor:

g) mici defecte ale formei;

h) mici defecte ale coloritului;

1) boabele pot fi putin mai tari;

J) boabele pot fi usor deteriorate.

48. La mazarea pastdi i mazarea dulce din clasa II:

1) in cazul in care existd, boabele pot fi usor mai dezvoltate decit cele din clasa I;

2) cu toate acestea, se admit urmatoarele defecte ale pastaii, sub rezerva ca acestea sa
pastreze caracteristicile esentiale Tn ceea ce priveste calitatea, calitatea conservarii si
prezentarea:

a) mici defecte ale pielitei, leziuni, vatamari;

b) mici defecte ale formei, inclusiv cele datorate formarii boabelor;

c) mici defecte ale coloritului;

d) o oarecare pierdere a prospetimii, cu exceptia pastailor ofilite si incolore.

Sectiunea 2. Cerinte privind tolerantele

49. Tolerantele calitative sint permise in fiecare pachet, in cazul produselor care nu satisfac
cerintele clasei indicate:

1) Clasa I - 10 % din greutatea mazarei care nu satisface cerintele clasei, dar le indeplineste
pe cele ale clasei II sau care se incadreazd, iIn mod exceptional, in tolerantele pentru clasa
respectiva.

2) Clasa II - 10 % din greutatea mazarei care nu satisface nici cerintele clasei si nici
cerintele minime, cu exceptia produselor afectate de putregai, boli evolutive sau alte
deteriorari, care le fac improprii consumului.

Sectiunea 3. Cerinte privind prezentarea

50. Fiecare pachet trebuie sa aibd un continut uniform si sd cuprindd numai mazdre de
aceeasi origine, din acelasi soi, de acelasi tip comercial si aceeasi calitate.

Partea vizibild a continutului pachetului trebuie sd fie reprezentativd pentru intregul

continut.
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51. Mazarea se ambaleaza astfel incit produsul sa fie protejat in mod adecvat.

52. Materialele utilizate in interiorul pachetului trebuie sa fie noi, curate si de o calitate care
sd evite vatamarea externd sau internd a produsului. Utilizarea materialelor, in special hirtie
sau timbre, imprimate cu specificatii comerciale, este permisd sub rezerva ca imprimarea
sau etichetarea sa fie facuta cu cerneala sau adezivi netoxici.

53. Pachetele nu trebuie sa contind materii straine.
54. In cazul mazarei sortarea dupd marime nu este obligatorie.
Sectiunea 3. Cerinte privind marcarea

55. Fiecare pachet trebuie sa cuprindd urmatoarele informatii, in litere grupate de aceeasi
parte, si marcate lizibil, indelebil si vizibile din exterior:

1) identificare - ambalatorul si/sau expeditorul: numele si adresa, ce poate fi inlocuit cu
codul unic de identificare de stat (IDNO), atribuit de organul inregistrarii de stat. Cu toate
acestea, In cazul in care se utilizeaza un cod de identificare, in imediata apropiere a acestuia
trebuie sd se mentioneze referinta "ambalator si/sau expeditor” (sau abrevierile echivalente);
2) natura produsului:

a) "mazare boabe", "mazare pastai", "mazare dulce" sau denumirile echivalente, in cazul in
care continutul nu este vizibil din exterior;

b) "curdtatd", "cu virfurile si cozile taiate" sau alte indicatii, pentru mazdrea pastdi sau
mazdrea dulce de la care s-au inlaturat pedunculii si/sau capatul cu inflorescenta, dupa caz.
3) Originea produsului - tara de origine si, facultativ, zona de productie sau denumirea
localitatii sau regiunea.

4) Specificatii comerciale - clasa.
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Anexa nr.1 la

,, Cerinte de comercializare pentru produsele

proaspete §i uscate de leguminoase

Tipurile si subtipurile fasolei alimentare (inclusiv fasole de Lima, Vigna)

Tabelul nr. 2

Numarul | Numarul  si Caracteristica semintelor Continutul altor
si denumirea - - — — tipuri, subtipuri si
denumirea | subtipului dupa forma dupa dimensiuni netipice seminte de
tipului fasole, % max
I 1.Bomba Rotungita sau alungita Magcata, max.9 mm, | Subtipul I tip — 10.
Fasolea grosimea max.6 mm | Tipurile II si III nu
alba se admite
2.Arpacas Rotungitd, alungitd sau | Maruntd, lungimea | Subtipul I tip — 10.
ovala min.9 mm Tipurile 1I s1 I nu
se admite
3. Alb oval Ovala Lungimea min.9 mm, | Subtipul I tip — 10.
grosimea min. 6mm | Tipurile II si III nu
se admite
4. Serpisor Alungita, cilindrica, | Aproximativ 16mm | Subtipul I tip — 10.
deseori putin incoroiatd | in lungime; latimea — | Tipurile II si III nu
cu extremitati rotungite | 6,5mm se admite
5. Récusori Reniform plat Lungimea medie | Subtipurile I-lui tip
min.14mm si semintele netipice
tipului I - 10.
Tipurile II s1 III nu
se admit.
6. Lopatica Reniform plat Mascatd, lungimea | Subtipurile I-lui tip
min. 14 mm si semintele netipice
tipului I - 10.
Tipurile IT si III nu
se admit.
I Fasole | 1. verde | Oval-rotungitd Aproximativ cu | Tipurile T si III si
omogen (variate lungimea 10mm; | alte subtipuri tipului
colorata nuante) latimea 6,5mm I1-5
2. Cafenie sau | Alungita-cilindrica Aproximativ cu | Tipurile T si I si
galbena lungimea 13mm, | alte subtipuri tipului
(variate grosimea 5,5 mm II-5
nuante)
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3. Rosie Aproximativ cu | Tipurile I si I si
(variate lungimea 10-12mm; | alte subtipuri tipului
nuante) grosimea Smm II-5
4. Si alte cu Lungimea Tipurile T si III s1
coloratie aproximativ 6mm alte subtipuri tipului
omogena II-5
Il Fasole | 1. Pestriu | Pe fon deschis desen inchis | De dimensiuni mari, | Tipurile 1 si II-5. Alt
colorata deschisa. aproximativ cu lungime | subtip, III tip — 20
pestrie de 15 mm, grosimea
6,5mm, medii
aproximativ cu
lungimea mm,grosimea
6mm
2. Pestriu | Pe fon inchis desen deschis | De ~ marimi  mari, | Tipurile I si II-5. Alt
inchis lungimea aproximativ | subtip, III tip — 20
15mm, grosimea
6,5mm.

Medii aproximativ cu
lungimea aproximativ
cu lungimea 11mm,
grosimea 6,0 mm

Numarul si denumirea Forma si dimensiuni Culoare Fractia  masicd a
semintelor, %, max
tipului subtipului Altor tipuri | Altor
subtipur
i
I  seminte | 1. De culoare | Predomina semintele | Alb si  galben de| 10,0 10,0
mascate deschisa latite sau oval-latite. | variate nuante, astfel
Lungimea — 15mm si|si de culoare verde
mai mare deschis, cafeniu
deschis
Predomina semintele
latite sau oval-latite. | Negre, cafenii, violete
Lungimea — 15mm si|si rosii de variate
mai mare nuante
10,0 10,0
2. De culoare
inchisa
I seminte | 1. De culoare | Predomind semintele de | Alb si galben de | 10,0 10,0
marunte deschisa forma ovala. Lungimea | variate nuante, de
semintelor 10-15mm culoare verde
deschisa, violet
deschisa
Predomind semintele de | Negru, violet, cafeniu
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forma ovala. Lungimea
semintelor 10-15mm

si rosu de
nuante

variate

2. De culoare 10,0 10,0
inchisa
Tipurile de mazare alimentare
Tabelul nr. 2
Numarul | Numarul Culoarea semintelor Impuritatile
si subtipului semintelor de alt
denumirea tip si subtip, %
tipului
Alimentar 1 Galben de variate nuante (cu cojita transparenta | In total 10,0
a cotiledoanelor) ]
2 Verde de variate nuante(cu cojita transparenta a | In total 10,0
cotiledoanelor)
Tipurile si subtipurile nautului alimentar
Tabelul nr. 3
Numarul s1 | Culoarea semintelor Continutul semintelor

denumirea tipului

altor tipuri, % max

Alimentar

De la alb pina la galben-roz. Se admite naut
alimentar cu boabe de culoare verde

5

Tipurile bobului obisnuit

Tabelul nr. 4

Tipurile si subtipurile lintei alimentare

Tabelul nr. 5

Numarul si
denumirea
tipului

Culoarea semintelor ce caracterizeaza tipul

I —
inchis

Verde-

In masi — culoare verde omogeni cu nuante inchise. Se admit amestecuri
neinsemnate verde-deschis, de marmora si, partial, sau total rosietice, astfel si
seminte intunecate de linte in cantitate, ne perturbind conform masei nuantele
inchise a culorii verzi.

| -
deschis

Verde-

In masi — culoare verde omogeni de nuante deschise. Se admit seminte de culoarea
marmorei, amestecuri neinsemnate verde-inchis, partial sau in Intregime rosii,
intunecate, astfel si semintele lintei brune in cantitate, ne perturbind conform masei
culoare verde de nuante deschise.

I -
Neomogena

In masa — neomogena, pestrii dupa culoare cu continutul nelimitata a cantitatii
semintelor de culoarea marmorei, rosii, verzui-deschis, verde-inchis, brune, astfel si
cele ce si-au pierdut nuante naturald a semintelor de linte.
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Indicii organoleptici a leguminoaselor

Tabelul nr. 6

Indicele Caracteristica

1. Culoare Caracteristic anumitului tip sau subtip de boabe

2. Gust Normal, corespunzator boabelor de leguminoase, fara mirosuri
strdine, nu acre, nu amare, stare neincalzitd ce corespunde
semintelor sdnatoase.

3. Miros Mirosuri strdine — rinced, de sold de mucegai — nu se admit.
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Cerinte tehnice a leguminoaselor uscate de tip alimentar

Tabelul nr. 7

N Denumirea indicilor Normele leguminoaselor
/ fasole vigna Fasole mazare naut bob lin
0 Limscaia te
1| Umiditatea, %, max. 18,0 15,0 18,0 14,0 14,0 15,0
1
5
9
0
2| Gradul de impuritate, %, max 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
0
5
3| Inclusiv impuritati minerale 0,1 0.1 0,1 0,1 0,1 0,1
0,1
4| Impuritati nocive - - Nu se | 0,2 Nu se | Nu
admit admit se
ad
mit
5| Impuritati minerale:prundis, zgura, | Nu se | Nu se | Nu se | Nu se | Nu se | Nu se | Nu
minereu admit admit admit admit admit admit se
ad
mit
6| Inclusiv impuritati trichodesme, fructe | - - - - Nu se | Nu se | Nu
pubescente heliotropice admit admit se
ad
mit
77| Continutul impuritatilor cerealire 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0




3,5

Inclusiv impuritatile semintelor | 0,5 0,5 0,5 0,5 - 0,5

cerealire, defectate de insecte 0,5

Inclusiv semintele defectate de gindaci | - Nu se | - Nu se | - Nu se | Nu

vii sau de larvele lor admit admit admit se
ad
mit

Infectarea daunatorilor rezervelor | Nu se | Nu se | Nu se | Nu se | Nu se | Nu se | Nu

cerealiere admit admit admit admit admit admit se
ad

mit







